
Olio biologico, selezionato e certificato 
secondo il regolamento CEE n. 2092/91 

(Controllo e certificazione 
di CCPB – IT BIO 009 MIPAF Operatore 

di controllo B Y 64).

Società Agricola Persiani s.a.s di Tini Helvia & C - Contrada San Martino,43 64032 ATRI (TE) - ITALIA
P. IVA: 01811010675 Tel +39 085 8700246   info@aziendapersiani.it 

www.aziendapersiani.it  www.casadelgallo.it

MONOCULTIVAR DRITTA 

CULTIVAR

dritta

COLORE

giallo intenso 
con rifl essi verdi.

GUSTO

leggermente amaro con fi nale piccante 
e retrogusto morbido, 

il massimo per un olio importante. 
Si caratterizza con chiare 

note erbacee e sentore 
di carciofo, mandorla e cardo. 

Si consiglia per tutti i tipi di 

verdure crude e cotte, minestre 
e carni. Per il suo squisito sapore crea 
la condizione per rinunciare persino 

al sale. Ideale per pinzimonio 
e insalate.

Estratto in frantoio di proprietà 
a ciclo continuo a due fasi.

Formati disponibili

0,25L – 0,50L – 0,75L




